
​FREE FLOW BUFFET PLAN​
​For groups of 15 guests or more, dishes are served buffet-style.​

​15名様以上はビュッフェスタイルでのご提供となります。​

​EDITION  BUFFET 7000　エディション​
​●​ ​Kochi Straw-Seared Bonito TATAKI / 高知県産 藁焼き鰹のたたき​
​●​ ​Jamón Serrano / スペイン産 ハモンセラーノ​
​●​ ​Caprese / カプレーゼ​
​●​ ​Seafood Marinade / 魚介のマリネ​
​●​ ​Chicken Breast & Okahijiki Green Salad / 鶏胸肉とオカヒジキのグリーンサラダ​
​●​ ​Truffle Fries / トリュフかおるフレンチフライ​
​●​ ​Chef's Pasta / シェフズパスタ​
​●​ ​Barley-fed Pork Roast, Grilled Vegetables / カナダ産大麦三元豚のローストグリル野菜添え​
​●​ ​Resort Flavored Tea Jelly / オリジナル リゾートフレーバーティーのジュレ​

​SIGNATURE  BUFFET 9000　シグニチャー​
​In addition to EDITION 7000 / EDITION 7000に加えて​

​●​ ​Pâté de Campagne / パテ・ド・カンパーニュ​
​●​ ​Oven-baked Kinmedai (Splendid Alfonsino) / 金目鯛のオーブン焼き​
​●​ ​Dessert Duo (Seasonal Dessert Added) / デザート2種（季節のデザートが追加）​
​●​ ​Coffee / コーヒー​

​PRESTIGE  BUFFET 11000　プレステージ​
​In addition to SIGNATURE 9000 / SIGNATURE 9000に加えて​

​●​ ​Main Upgrade: Wagyu Grill / 和牛のグリル（肉料理のアップグレード）​
​●​ ​Finish: Porcini Risotto / ポルチーニのリゾット​

​【 DRINK MENU 】　フリーフロー90分（貸切時は120分）​

​スーパードライ　中大ボール　レモンサワー　赤白ワイン　梅酒　日本酒　麦・芋焼酎　​
​カクテル各種　ソフトドリンク各種​

​【 OPTION 】 各 500円 / 人​
​フリーフロー 30分延長 / スパークリングワイン追加 / 食後コーヒー追加​

​【貸切最低保証料金】　​​月〜木曜 / 金曜（昼）：35万円　※30万円​

​　　金曜（夜）/ 土日祝日：42万円　※35万円　※中央大学関係の会(優遇)​

​※価格は全て税込価格です ※仕入れ状況により食材の変更がある場合がございます​


